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Pain surprise 72 pisces, 10 PErsonnes.. ... 40.00 € piece
CONOPES ASSOIS ... 110 € pisce
jambon cru, saumon fume, crevette, tomate, ceuf, concombre
Assortimentdenavette 140 € piece
saumon aneth, mousse de canard, thon poivronnade,
fromage noix
Petits fours salés 75 pieces aukg........ 3950 €lekg
Verrine guacamole éCrevisses ... 190 € piece
Verrine tartare tomate mozzarella ... 1.80 € piece
Panier de légumes frais et ses sauces
Petit MOOBIE ... 18.00€
Grand MOCBIE ... 37.00€
Plague de quiChe 80 portions ... 3800€
Plaque de pizzol 80 portions ... 29.00€

/4 pefuttfs - p [anc/za-j- apas d cuire aqu dernier moment

Mini brochette boeuf mariné al'échalote . 1.80 € piece
Mini brochette volaille marinée miel citron ... 1.80 € piece
Mini brochette d'araignée de porc a la persillade ... 1.80 € piece
Mini brochette canard alacréole ... ... ... ... 190 € pisce

Mini brochette de gambas alapersillade ... 2.30 € piece




Entrées f;zoic[es
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Pamplemousse QUX ECrevisses ... 6.80 € picce
CEUfS NOPVEGIENS | .. 5.50 € piece
Hure de SOUmMON ... 2990 € lekg
Pomme damour auchévrefrais 5.20 € piece
Bavarois de crustacés aux petits légumes ... 5.20 € piece
Terrine de léguUMes ... 19.50 € le kg
Saumon fumémaison .. 7250 € le kg
Dos de cabillaud sauce vierge ... 9.20 € la part
Terrine de brochet aux écrevisses ... 3350 € lekg
Terrine de saumon atlantique al'oseille ... 36.50 € lekg
Terrine de Saint Jacques ... 3520 € e kg
Foie gras de canard entier maison ... 13.90 € les 100 gr

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation.
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Bouchéedlareinevolaille ... .. ... ... 450 € piece
Bouchée dlareineauxrisdeveau .. ... 570 € piece
Coquille SaintJacques ... 6.90 € piece
Cassolette auxrisdeveau ... 8.60 € piece
Cassolette aux Saint Jacques et cabillaud ... 7.80 € piece
Croustade de volaille sauce financiére ... 4.50 € piece

NS spéciati’cés
_Jawbon blane

Phte de pomme de terre
Boudin aux chataignes

Grillon Linmoustn

Phté de téte ;
Saucissow & Latk
Saucisse basque

Pled de pore farcl
_Jambonneau au torchow
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13.80 € la part

Lotte sauce américaine ... ...
Pavé desaumonaloseille ... .. ...
Filet de sandre sauce beurreblanc ...
Dos de cabillaud sauce dieppoise ...
Filet d'empereur sauce beurreblanc ...
Trilogie de poissons sauce armoricaine
lotte, sole, saumon

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation.

1250 € la part
13.80 € la part
13.80 € Ia part
14.20 € la part
13.80 € Ia part
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Ris de veau braisé sauce financiére ... 13.30 € la part
Pavé de veausaucegirolles ... 12.50 € Ia part
Tournedos de canard au poivre vert ouPorto ... 1250 € la part
Filet mignon de porc saucemadere ... 1.50 € la part
Filet de canette farci au foie gras, sauce foie gras ... 12.80 € la part
Supréme de pintade sauce mirabelle ... 12.50 € Ia part
Paupiette de veaudlatomate ... 1.50 € la part
Emincé de poularde auxmorilles ... 13.30 € o part
Tajine d'agneau aux abricots et citrons confits ... 12.50 € o part

Gratin dauphinois 300 g ... 375€
Flan courgettes 150 g ..o 250€
Pommes dauphines maison100 g ... 250€
Purée de pomme de terre fraiche250g ... 36€

Tian de [8gUMEeS 200 g . 300€
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Paélla 15.50 € la part
Riz, poulet, porc, soupions, moules, gambas, langoustines,
chorizo, poivrons, tomates (700 & 800 g par personne)

COUSCOUS ..o 14.80 € la part
Agneau, poulet, merguez, navets, carottes, courgettes,
semoule, sauce piquante (700 & 800 g par personne)

Choucroute garnie ... 14.80 € la part
Choux (300 g), 1 saucisse de Francfort, % saucisse fumée, I morceau
de Morteau, 2 pommes de terre, 1 tranche de petit salé ou 1 jarreton

Cochon de lait roti au four et seslégumes ... 12.80 € la part
Cochon cuit au four, coupé puis reconstitué sur plat & paélia

Légumes : carottes, navets, poivrons, tomates, courgettes,

aubergines et semoule

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation.
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?aé’zice guic/wc’zc[ et toute son équipe

vous propose éga/ement un sewice taiteut a c!omici/e.

Nous otganisons vos téceptions : mavage, éaptéme, communion, epas d entiepise, . . .

:bemandez—nous un c/evis /

xnjzaiteu’z de la C/lape[[e

Charcuterie artisanale

46, rue de Lavaud - 23300 La Souterraine I@ magastn est ouvert
Té.05 55 63 04 93 du mardi au vendredi
courriel : guichard_fabrice@yahoodr 8h30-12h45 et 15h-19h

Site internet : traiteurdelachapellecom 7~ le samedi 8h30-13h et 15h-18h

] ® Conception - Impression : Groupe SODIMASS * 02 54 25 25 25  www.sodimass.fr

 Pour votre santé, manger au moins 5 fruits et lsgumes par jour - wwwmangerbouger fr
L'abus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



